
МЕНЮ ДЛЯ ЖАРКИ НА МАНГАЛЕ
ПРЕДВАРИТЕЛЬНЫЙ ЗАКАЗ 
МОЖНО ОФОРМИТЬ В ЛОББИ-БАРЕ 
ЗА 3 ЧАСА

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
ПОМИДОР
ОГУРЕЦ
РЕДИС
ПЕРЕЦ БОЛГАРСКИЙ
ЧИЛИ ПЕРЕЦ СВЕЖИЙ
УКРОП
КИНЗА
ЛУК ЗЕЛЕНЫЙ
БАЗИЛИК ЗЕЛЕНЫЙ
ПЕТРУШКА
ШАМПИНЬОНЫ МАРИНОВАНЫЕ  
ЛАВАШ ТОНКИЙ
ФОКАЧЧА 

(100 г)   ₽
(100 г)  100 ₽
(100 г)  100 ₽
(100 г)  100 ₽
(100 г)  200 ₽
(100 г)  200 ₽
(100 г)  200 ₽
(100 г)  510 ₽
(100 г)  510 ₽
(100 г)  550 ₽
(1 шт)  700 ₽
(100 г) 180 ₽

100БАКЛАЖАН
КАБАЧОК
ШАМПИНЬОНЫ
КАРТОФЕЛЬ ЧЕРРИ (ОТВАРНОЙ)
ШАШЛЫК СВИНОЙ (ШЕЯ)
ШАШЛЫК ИЗ РЕБРА СВИНОГО
ШАШЛЫК КУРИНЫЙ (БЕДРО)
ШАШЛЫК БАРАНИНА (МЯКОТЬ)
ШАШЛЫК ГОВЯДИНА (ВЫРЕЗКА)
ШАШЛЫК ИЗ СЕМГИ
ДОРАДО 1ШТ (300-400г)
КУРИНЫЕ КРЫЛЬЯ МАРИНОВАННЫЕ

(100 г)   ₽
(100 г)   ₽
(100 г)  60 ₽

(100 г)  100 ₽
(30 г)  60 ₽
(20 г)  40 ₽
(20 г)  40 ₽
(20 г) 40 ₽

(20 г) 110 ₽
(20 г) 40 ₽

(100 г) 90 ₽
(100 г) 110 ₽
(150 г) 200 ₽

70
50

СОУСЫ
СОУС ТОМАТНЫЙ 
ДЛЯ ШАШЛЫКА
ТАР-ТАР
САЦЕБЕЛИ
ТКЕМАЛИ
КЕТЧУП
ГОРЧИЦА
МАЙОНЕЗ
САЛЬСА
БАРБЕКЮ
МЕДОВО-ГОРЧИЧНЫЙ
НАРШАРАБ 

(50 г)  100 ₽

(50 г)  ₽

(50 г)  ₽

(50 г)  ₽

(50 г)  ₽

(50 г)  ₽

(50 г)  ₽

(50 г)  ₽

(50 г)  ₽

(50 г)  ₽

(50 г) ₽

(50 г)  ₽

100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100

ПАМЯТКА ПОЛЬЗОВАНИЯ МАНГАЛАМИ
• На территории отеля использование мангалов (барбекю) допускается только в пикниковых зонах, оборудованных стационарными 
  точками. Не передвигайте в другие места;
• Не храните легковоспламеняющиеся жидкости в непосредственной близости от вашего мангала. При повышенной температуре они 
  могут взорваться;
• Никогда не добавляйте жидкость для розжига в уже пылающий огонь;
• Следите за тем, чтобы высота пламени была не более 0,5 м. в безветренную погоду;
• Не оставляйте горящий уголь без присмотра;
• Не разрешайте детям приближаться к мангалу (барбекю);
• Следите, чтобы горячие угли не попадали на травяной покров, т. к. это приводит к повреждению почвы. Выгоревшие участки долго 
  не зарастают травой;
• При розжиге угля или древесины, согласно инструкции, находящейся на флаконе жидкости для розжига, полейте содержимое вашего 
  мангала;
• Так как жидкость для розжига быстро испаряется, а пары чрезвычайно горючи, они могут вспыхнуть. Поэтому оторвите кусок бумаги 
  от пакета с углем сверните его в трубочку и зажгите. Это убережёт вашу руку от огня, если пламя вдруг внезапно вспыхнет.

МЕНЮ
ДЛЯ ЖАРКИ НА МАНГАЛЕ



ЧАЙ НА СВЕЖИХ ФРУКТАХ И ЯГОДАХ
ПОДАЕТСЯ В ТЕРМОСЕ

НАПИТКИ ДОМАШНИЕ

ЧАЙ МАЛИНА С КЛУБНИКОЙ

ЧАЙ ШИПОВНИК С МЯТОЙ И АПЕЛЬСИНОВОЙ ЦЕДРОЙ

ЧАЙ ОБЛЕПИХОВЫЙ

ЧАЙ ИМБИРНО-ЛИМОННЫЙ

ЧАЙ КЛЮКВЕННЫЙ С ТИМЬЯНОМ

ЛИМОНАД ЛЕСНЫЕ ЯГОДЫ
Малина, ежевика, клубника

ЛИМОНАД КЛАССИЧЕСКИЙ
Лимон, лайм, апельсин

(500 мл)   ₽

(500 мл)  550 ₽

(500 мл)  550 ₽

(500 мл)  550 ₽

(500 мл)  550 ₽

550

(1000 мл)   ₽

(1000 мл)  900 ₽

920

МОХИТО

КЛУБНИЧНЫЙ АЛКОГОЛЬНЫЙ

КЛАССИЧЕСКИЙ АЛКОГОЛЬНЫЙ

КЛУБНИЧНЫЙ БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЙ

КЛАССИЧЕСКИЙ БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЙ

(300 мл)   ₽

(300 мл)  700 ₽

(300 мл)  400 ₽

(300 мл)  360 ₽

700

НАПИТКИ ПРЕДОСТАВЛЯЮТСЯ НЕ В СТЕКЛЯННОЙ ПОСУДЕ

СЕЗОННЫЕ
НАПИТКИ



АРЕНДА
БЕСЕДКИ

БОЛЬШАЯ БЕСЕДКА

МАЛАЯ БЕСЕДКА /МАНГАЛЬНАЯ ПЛОЩАДКА

В АРЕНДУ ВХОДИТ:

ПОНЕДЕЛЬНИК-ЧЕТВЕРГ - 3000

ПЯТНИЦА-ВОСКРЕСЕНЬЕ И ПРАЗДНИЧНЫЕ ДНИ - 4000 ₽/час

 ₽/час

ПОНЕДЕЛЬНИК-ЧЕТВЕРГ - 1500

ПЯТНИЦА-ВОСКРЕСЕНЬЕ И ПРАЗДНИЧНЫЕ ДНИ - 2000 ₽/час

 ₽/час

Мангал, шампуры или решётка, уголь, жидкость для розжига.
Для того, чтобы забронировать беседку, обратитесь на стойку приёма
и размещения или позвоните по телефонам:

+7 (925) 809 78 70, +7 (495) 660 24 24

УВАЖАЕМЫЕ ГОСТИ!
При проведении музыкальных мероприятий и дискотек, просим соблюдать 
порядок и допустимый уровень шума.
Шум, музыка и громкие мероприятия после 21:00 в будние дни
и после 22:00 в выходные и праздничные дни на территории Отеля ограничены
согласно Закону от 28.04.2015 г. №67/2015-ОЗ «Об обеспечении тишины и покоя
граждан на территории Московской области»

За нарушения виновные лица будут привлекаться к административной 
ответственности. 
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